Aktionswoche "Miinsterland"

Henricus ~ Stift zu Stidlohn
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Wochentag Vollkost Menii 1 Schonkost Menii II
Broccolicremesuppe Hiihnersuppe mit Einlage
Leberkadse Hiihnerfrikassee
Monta in deftiger Zwiebelsauce mit Buttererbse%
g mit Weinkraut und Duftreis  gde

und Kartoffelpiiree
Mandelcreme

0 Kriutercremesuppe Riebelesuppe
Dlen Stag gefiillter Schweinebauch Zungenragout in Senfsauce

in Biersauce % mit Kopfsalat in Sahnedressing

mit griinen Bohnen und Petersilienkartoffeln

und Petersilienkartoffeln

Kirschpudding
. Minestrone
westfilischer Hihnchenkeule
Mlttu)OCh Schnittbohneneintopf @ in Gefliigelrahmsauce
mit Mettwurst mit Zucchinireis

Vanillequark mit Pumpernickel und Preiselbeeren

Lauchcremesuppe Festtagssuppe
DonnerStag Rindfleisch "Miinsterldnder Art" Kradutersaftbraten
mit Zwiebelsauce , in Rahmsauce
Blattsalat in Sahnesauce mit Wachsbrechbohnen
und Petersilienkartoffeln und Spatzle
Griepudding mit Kirschen
4 Gemiisecremesuppe Friihlingssuppe
F relta gebratenes Seelachsfilet zwei gefiillte Kartoffeltaschen
in Dill - Senfsauce in Tomatensauce
mit Spinat Eisbergsalat mit Frenchdressing
und Butterkartoffeln und Weichweizenpfanne

Schoko ~ Marzipandessert

Sa"lStag Stielmusgemiise Graupeneintopf
. mit dicker Rippe mit
C%g%; L) Wiener Wiirstchen
“ Tagesdessert
Hochzeitssuppe
Sonnta , Helles Hihnchenragout Rinderroulade "Hausfrauen Art"
> in Currysauce C) in Rotweinsauce @
Tj'c 1[]' - mit heiflem Obst mit Blumenkohl
PN -"- r und Basmatireis und Petersilienkartoffeln
LI Herrencreme (Alkohol)

In unserer Kiiche verwenden wir folgende gesetzlich zugelassenen Zusatzstoffe : Lebensmittelfarbe, Konservierungsstoffe
Antioxidationsmittel, Geschmacksverstarker, Phosphat, Stifungsmittel

Anderungen vorbehalten



